2 0 BERGAMO
BRESCIA
B Capitale ltaliana
della Cultura
Menii degustazione

Polenta taragna - zucca al forno e Stlter 5‘3 rtsotto Franciacorta e Strachitunt
- pecora gigante bergamasca all’olio - bossola
Per tutto il tavolo €45,00 vini e bevande esclusi

Menit schiscetta: da lunedi a venerdi a pranzo, primo e secondo € 22 vini
esclusi (chiedi all’oste).

Titol di coda
Mastra macelleria Alebard, Sa/umﬁczb A/z,'vmna/z; Azienda Agr[co/a Maroni, 1/ po//o
ruspante per le carmi di manzo, cavallo , maiale, pecora e animali di cortile Azienda agricola
Ber/zhgﬁez‘z‘o, Mastra norcineria Alebardi, Roberto Mz('g/zbraz‘[ per salumi, cotechini ecc. ecc.
Azienda agr[co/.éz Val Persane, Salvadori Amerigo, Azienda agr[co/a Prestello, Azienda
agn'co/a Frassi, Azienda agr[co/a 7/ Ba(gno/o, Azienda agr[co/a Beltrami Mauro per [ﬁbmagg[
] mitici Fernando e Andrea Soard| per [/pe:s‘ce Azienda agricola Calina per le verdure Franco
Ghidetti Azienda agr[co/a Sp[méz‘ per le ﬁrine Forneria Treccani, Forneria A/zpmndtﬁ
Pasz‘zf[c[o Mancini, Pasz‘zf[c[o Felicetti, Azienda agn'co/a Poggioriotto per olio ev.o. Riserva
San Massimo per il riso.
Arianna e Stefano al servizio
Resi e Lorna ai fornelli
Daniela logistica e quanto serve
Silvia per la gnfﬁca e consulenza artistica
Daniela e Antonio gli angeli custod,

Voi tutti che venite a trovarci.
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