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" CIRCUITO ENOGASTRONOMICO <<
dal 30 Settembre al 27 Ottobre 2019
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Ristorante Pizzeria

LOVALE

Ristorante

NEE MO O i ristoranti

Polenta abbrustolita con lardo, Baccala Montebianco (baccala mantecato) :
salame nostrano di lonato del garda

Tortei a le érbe amare, boter e salvia I : _ P45
2 LIRS0 E Y cleie S

L L=

Malfatti di nostra produzione Batic £51i |o BAcAne BYOEmaY
Brasato con polenta fresca (trippa con fagioli)
Torta della nonna Sbrisuluna e zabaiu
Caffe Catie Agriturismo
Acqua e vino della casa Acqua e vino selezione della nostra cantina LA CIVETTA
a persona (min. 2 persone) a persona (min. 2 persone) : : :
- Formaggio semi stagionato

Te. 030 8086549 Tel. 030 9132194 = www lovale.it con mostarda
newhornzonlonato mal.com :

' Pappardelle “Home made”

all'anatra

Ristorante Pizzena Trattona
LA ROCCA CONTESA LA BETTOLA Guancialino di maiale cotto nella sua

salsa al latte con polentina
_ fresca e la sua demi-glace
Benvenuto dalla cucina: Coppa, salame e pancetta, B
en po de aoline frite giardiniera nostrana, frittata con patate - Torta di mele della Nonna
e nervetti con cipolle con crema di biancolatte e scaglie

. ..o S di cioccolato
; . Tagliatelle con ragu di coniglio
| casonsei col bagoss al boter e salvia Bicotio ol Bacturn Caffa

| Capu de la Val Camonega

Stracot de asen co la polenta Arrosto misto in padella con polenta 1 bottiglia di acquada 11
La shrisuluna co la grapa Pasticcio di cavallo con polenta 1 bottiglia di vino rosso o bianco della

: T
Caffa Dolce al carrello e la o0l 2 PREnE)

a persona (min. 2 personeg)

4 Tel. 030 9103503
a persona f_ﬂ'lil"]- 7 PE‘TSL‘J[’IE:I Vino dE"EI casa e acqua www.agriturismolacivetta.com

Acqua, en quarti de ros Caffe

Tel. 030 9913780 - 335 6990106 {min. 2 F]EFSDFIE‘]'
www laroceacontesa.it
Tel. 030 9130237 - www.labettolalonato.it

Agriturismo

CASCINA GRAZIOSA

Aperitivo analcolico alla frutta

Agriturismo

IL ROVERE

Ristorante

IL RUSTICHELLO

Trippa in brodo

Lardone in concia tradizionale Carpaccio di lardo con crostoni Capunsei di Solferino al burro fuso
su crostone di pane casareccio tostato e miele caldo, verdura in agrodolce o e salvia v 4
T : Bigoli fatti in casa con ragu bianco di
Cuﬂfel'tura di CIPD"E e zucchine Brgnh saltati con ]'EmpIUm g g

: L I asino
in agretto Tortelli alla bresciana ;
: . e - % ’ Stracotto di manzo
Risotto Carnaroli “alla antica Pitocca” Coniglio della tradizione bresciana

Empiom alla griglia con polenta e salsa verde Contorno al buffet

Dolce fatto in casa a scelta
tra le proposte

Caffe
Acqua e vino rosso della casa

Manzo all'oclic "Cappel del Prete” \
alla moda di Rovato con polenta Torta di mele e cannella
di Castegnato e borettane in agrodolce con crema pasticcera calda

Caffe

Una bottiglia di acqua e di
vino “Tenuta il Rovere” a persona (min. 2 persone)

Caffé - Acgua minerale

(min. 2 persone)

Tel. 030 9130107 . T % ===
www.ristorantehotelrustichello.it a persona (min. 2 persone) Delh ok GBS
T Ao s, FO T T R infolr cascinagraziosa.com

Tel. 030 9120057 - 338 3727513
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