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ZUCCHINE IN AGRODOLCE €6
COURGETTES IN AN EMEULSION OF OIL, VINEGAR, MINT AND GARLIC
ZUCCHINIIN OL, ESSIG, MINT UND KNOBLAUCH

ASPARAGO, UOVO, TARTUFO DELLA VALTENESI €19
BAKED ASPARAGUS, EGG, VALTENESI TRUFFLE -
GEBACKENE SPARGEL, EI, VALTENESI TRUFFEL

€18
CREAMAED DRIED CODFISH, MASHED POTATOES, DRIED TOMATOES, OLIVES -
MANTECATO STOCKFISCH, KARTOFFELN, GETROCKNETEN TOMATEN, OLIVEN
CRUDO DI PARMA, SQUACQUERONE, SALVIA IN PASTELLA €19
PARMA HAM, SQUACQUERONE CHEESE, FRIED SAGE - PARMA SCHINKEN,
SQUACQUERONE KASE, FRITTIERTE SALBEI
VITELLO TONN €18
VEAL WITH TUNA SAUCE - KALB MIT THUNFISHSAUCE
TAGLIOLINI BEURRE BLANC, TARTARE DI COREGONE €23
TAGLIOLINI, WHITE FISH TARTARE, BEURRE BLANC, ARENKHA CAVIAR -
TAGLIOLINI PASTA, COREGONE FISCH, BEURRE BLANC, ARENKHA KAVIAR
RISO AL SALTO CON FONDUTA DI FORMAGGIO DI CAPRA €19

OVEN BAKED CRISPY RICE WITH GOAT'S CHEESE FONDUE -
KNUSPRIGE REISAUFLAUF MIT ZIEGENKASEFONDUE

TORTELLACCI ALL’ORTICA, FORMAGGIO BLACCAORO, TARTUFO DELLA
VALTENESI €21

GREEN RAVIOLI FILLED WITH GOAT CHEESE, VALTENESI TRUFFLE -
GRUNRAVIOLI GEFULLT MIT ZIEGENKASE, VALTENESI TRUFFEL

PARMIGIANA DI MELANZANE €19
AUBERGINE PARMIGIANA — AUBERGINEN-PARMIGIANA

€28

SE C U N I] I PANCOOKED EEL, WILD CHICORY — GEBACKENE AAL MIT CHICOREE
MERLUZZO NERO E PUNTARELLE €27

BAKED BLACK COD WITH CATALOGNA CHICORY -
GEBRATENER KABEUAU MIT SPARGELCHICOREE

FARAONA RIPIENA, PURE DI PATATE E CASTAGNE €27
STUFFED GUINEA FOWLROLL, POTATO AND CHESTNUT MASH -
GEFULLTES PERLHUHNROLLE, KARTOFFEL UND KASTANIENPUREE

PANCIA DI MANZO AL FORNO E ZUCCA €27
ROASTED BELLY OF BEEF AND CREAM PUMPKIN - GEBACKENER RINDERBAUCH UND KURBISCREME

COPERTO - COVER CHARGE €4
PER LA LISTA ALLERGENI POTETE RIVOLGERVI AL PERSONALE DI SALA - FOR THE ALLERGEN LIST YOU CAN ASK THE DINING-ROOM STAFF



