
Allergeni: Il cliente è pregato di comunicare al personale di sala la necessità di consumare alimenti privi 
di determinate sostanze allergeniche prima dell’ordinazione. Il personale di sala è a disposizione per fornire 

qualsiasi informazione in merito alla natura e origine degli alimenti serviti.

CARTA DEI VINI

Napoléon Bonaparte

“ Je ne peux vivre sans Champagne, en cas de victoire je le mérite, 
en cas de défaite j’en ai besoin “

C H A M P A G N E

Brut Reserve €  86
Brut Reserve • Magnum €  170
Le Rosé Extra Brut  €  130
Sous-Bois Brut €  160

Le Jardinot Brut Nature  €  120

Special Cuvée €  90
Brut Rosé  €  130
PN AYC 18 Blanc de Noirs Brut €  170

Premiere Cuvée Extra Brut €  100
Dosage Zero  €  100
Rosé Premiere Cuvée €  120
Blanc de Blancs Grand Cru Extra Brut  €  150
Blanc de Noirs Grand Cru Extra Brut €  150

Brut Reserve €  90
Brut Reserve • Magnum €  175
Blanc de Blancs Brut €  125
Brut Rosé Reserve  €  110

Blanc D’Assemblage Brut Nature  €  75
Blanc De Chardonnay Extra Brut  €  75

Brut €  75

Brut Vintage 2015 €  330

Cuvée de Reserve Blanc de Noirs €  65
Cuvée de Reserve Blanc de Noirs • Magnum  €  140

Apanage Cuvée Brut   € 85
Apanage Cuvée Brut • Magnum € 175
Apanage Blanc de Blanc Brut  €  90
Apanage Blanc de Noir Brut  € 90
Apanage Rosé Brut € 100
Grand Cru Royal Brut 2008  € 130
Grand Cru Royal Brut 2009 € 120
Grand Cru Royal Brut 2012 • Magnum € 200
Cuvée 150 ans Blanc de Blanc Brut € 170
Cuvée Louise Brut Nature 2006 € 190
Cuvée Louise Brut 2005 € 190
Cuvée Louise Brut 2004 € 190
Cuvée Louise Brut Rosé 2004 € 190
Royal Blue Sky Demi Sec € 75



CARTA DEI VINI

C H A M P A G N E

per qualsiasi informazione su sostanze e allergeni è possibile consultare l’apposita documentazione 
che verrà fornita, a richiesta, dal personale in servizio

“ Je ne peux vivre sans Champagne, en cas de victoire je le mérite, 
en cas de défaite j’en ai besoin “

Cuvée 739 DT Extra Brut   € 170
Cuvée 744 Extra Brut  € 140
Cuvée 745 Extra Brut  € 140
Cuvée 746 Extra Brut  € 135
Cuvée 747 Extra Brut  €  135
Cuvée 747 Extra Brut  • Magnum  € 300
Cuvée 748 Extra Brut  €  135

Brut Reserve €  95
“Pure” Extra Brut €  115
Sir Winston Churchill Brut 2009 €  320

Blanc de Blancs Brut Nature  €  70
Caractère Rosé Brut   €  75
Nos Pas Dans la Craie Chardonnay Brut Nature €  100
Nos Pas Dans la Pierre Pinot Noir Brut Nature €  100

La Cuvée Brut €  75
Cuvée Rosé €  110

Blanc de Blancs  €  120

Blanc de Blanc Brut €  130
Rosé Brut €  130

Premier Cru Les Crêtes €  68 
Premier Cru Bulles de Rosé  €  68 
Grand Cru l’Équilibre €  70

Cuvée Prestige Brut  €  75 
Cuvée Prestige Brut • Magnum €  155

Grande Cuvée 171ème Édition Brut €  320

Brut Collection 245 €  100
Brut Collection 245 • Magnum €  200
Cristal Brut 2015 €  350

Souverain V19 Brut €  75
Blanc de Blancs V17  €  90

Esprit Nature €  90
Dame-Jane Rosé Brut Anfora €  120

Blanc de Meuniers Brut Zero 2015 €  180
Blanc de Blancs Le clos de trois clochers Brut Zero 2015  €  230

Silver Top Brut €  70

Hypolite Blanc De Blancs Premier Cru  €  85

Extra Brut  €  90
Grand Rosé Brut  €  120
Grand Millésime 2015 Brut  €  120



CARTA DEI VINI

Allergeni: Il cliente è pregato di comunicare al personale di sala la necessità di consumare alimenti privi 
di determinate sostanze allergeniche prima dell’ordinazione. Il personale di sala è a disposizione per fornire 

qualsiasi informazione in merito alla natura e origine degli alimenti serviti.

Anthelme Brillat-Savarin

“ Un pasto senza vino è come un giorno senza sole.“

F R A N C I A C O R T A

Golf 1927 Extra Brut  €  40
Golf 1927 Extra Brut • Magnum €  94
Animante Dosaggio Zero  €  40
Animante Dosaggio Zero • Magnum €  94
Nature Edizione 2021  €  50
Rosé Extra Brut 2021 €  54

Cuvée Real Brut €  40
Cuvée Real Brut • Magnum €  80
Essence Nature Dosaggio Zero  2018  €  50
Essence Rosé 2019  €  52
Essence Satèn 2020 €  50
Essence Satèn 2019 • Magnum €  100

Brut  €  38
Brut • Magnum €  78
Satèn €  42
Nature 2020 €  46
“Boschedor” Extra Brut 2017 €  60
“Boschedor” Extra Brut 2019 €  55
“Boschedor” Extra Brut 2019 • Magnum €  120
“Girolamo Bosio” Pas Dosé Riserva 2016 €  80

Assemblage I - Alma non dosato €  54
Assemblage II - Alma non dosato €  54

Palazzo Lana Riserva Extreme 2011  €  120
Dosaggio Zero Franco Ziliani Riserva 2008  €  190

Brut Nature € 40
Brut Nature • Magnum € 80
Blanc de Noirs 2019 Brut Nature € 72

Brut 1875 € 35
Extra Dry 1875 € 35

Dosaggio Zero Millesimato 2017 € 100



CARTA DEI VINI

F R A N C I A C O R T A

per qualsiasi informazione su sostanze e allergeni è possibile consultare l’apposita documentazione 
che verrà fornita, a richiesta, dal personale in servizio

“ Un pasto senza vino è come un giorno senza sole.“

Brut  € 38 
Pas Dose 2021  € 45
Disobbedisco Extra Brut  € 55

“Francesco I” Extra Brut  €  40
“Comarì del Salem” Extra Brut 2015 €  70
“Comarì del Salem” Extra Brut 2016 €  68

43ª Cuvée Brut €  40
EBB 2018 Extra Brut  €  82
EBB 2016 Extra Brut  €  84

QBlack Brut  €  36

“P.R.” Blanc de Blanc Brut  €  40
“P.R.” Blanc de Blanc Brut • Magnum  €  85
“Sansevé” Satèn €  42
“Settedue” Extra Brut  €  42
“Coupé” Brut Nature  €  42
“Flamingo” Brut Rosé  €  46
Cabochon “Fuoriserie N.25” Brut €  90
Cabochon Stellato Brut 2012  €  170

Brut  €  36
Nefertiti Extra Brut 2018 €  52

Emozione Brut 2020 €  45
Emozione Brut 2020 • Magnum  €  90
Mon Satèn 2019  €  50
Extra Blu 2019  €  60

Brut 25 S.A.  €  35 
Brut 25 S.A. • Magnum  €  70 
“Freccianera” Satèn 2021  €  45
Extra Brut 2021  €  40

“Terre” Brut • Magnum €  65

Dosaggio Zero Vintage 2019 €  80
Extra Brut Vintage 2018 €  80
Extra Brut Vintage 2019 €  80
Satèn Vintage 2019 €  80
R.S. 2010 Extra Brut €  150
Annamaria Clementi Riserva Dosaggio Zero 2016 €  170



CARTA DEI VINI

M E T O D O  C L A S S I C O

R O S A T I

O R A N G E ,  M A C E R A T I

Walden 2021 € 30

Inti 2021 € 30

Aghathe 2022 € 30

(100% Incrocio Manzoni coltivato in Valtenesi). Vino fermentato e ma-
cerato in anfora, senza ossidazione e fuori dagli schemi, per esaltare i 
profumi tropicali di ananas e pompelmo, miele di ciliegio, timo e salvia.

(100% Garganega coltivata nella Val di Mezzane in Valpolicella). Fermentazione 
e macerazione di circa 40 giorni sulle bucce, affinamento in vasche di 
cemento non vetrificate fino a completa decantazione delle fecce nobili. 
Imbottigliamento senza chiarifiche e filtrazioni. Asciutto, fresco e sapido, 
con sentori di buccia di arancia, fieno e fiori bianchi.

(100% Molinara coltivata nella Val di Mezzane in Valpolicella). Macerazione di 
5 giorni sulle bucce per estrarne un po’ di colore, poi affinamento in 
anfora di terracotta fino al momento dell’imbottigliamento. Di colore 
rosa intenso, ottimo equilibrio tra morbidezza e acidità, freschezza e 
sapidità. Sentori floreali, di lampone e melograno.

Corte Sant’Alda

Cascina Belmonte

Perlé 2019  € 48
Perlé Bianco Riserva 2016  € 60
Riserva Lunelli 2016  €  95

Chiaretto 2025  € 23
Chiaretto 2025 • ½ bott. € 13

Brut 2018 MFPC Pas Operé € 65

Rosè & Me Toscana Rosato 2024  € 30
Rosè & Me Toscana Rosato 2024 • Magnum € 65



CARTA DEI VINI

Se ti piace la nostra carta vini 

non perdere l’occasione di portarti a casa

 le tue bottiglie preferite con uno sconto esclusivo del 20% 

e se hai bisogno di un suggerimento, 

un consiglio o se hai qualche curiosità 

il nostro sommelier è a tua disposizione

dell’AmarenaL ’ E N O T E C A 



CARTA DEI VINI

per qualsiasi informazione su sostanze e allergeni è possibile consultare l’apposita documentazione 
che verrà fornita, a richiesta, dal personale in servizio

“ ... et però credo che molta felicità sia agli homini
che nascono dove si trovano i vini buoni “

B I A N C H I

Leonardo da Vinci

Convento Santissima Annunciata 2019 €  56
Convento Santissima Annunciata 2020 €  56
Convento Santissima Annunciata 2021 €  52
“Uccellanda” 2021 €  52
“Studio” Blanc de Noirs 2024 Pinot Nero  €  68

Corte del Lupo - Curtefranca 2021 • Magnum €  84
Corte del Lupo - Curtefranca 2023 €  42

“Santa Cristina” Lugana 2025  €  30
“Santa Cristina” Lugana 2024 • ½ bottiglia €  16
“Santa Cristina” Lugana 2024 • Magnum €  55
Lugana Riserva Sergio Zenato 2021 €  45
Lugana Riserva Sergio Zenato 2021 • Magnum €  90

San Martino della Battaglia - Tocai 2017  €  30
San Martino della Battaglia - Tocai 2021 €  28
San Martino della Battaglia - Tocai 2021 • Magnum €  65
San Martino della Battaglia - Tocai 2022 €  28

“Oltremonte” Sauvignon 2024  €  28
“Terralbe” Lugana 2025  €  28
“Morenella” 2025  €  23

“Mandolara” - Lugana 2023 • Magnum €  50
“Mandolara” - Lugana 2025 €  28
“Benedictus” - Lugana Riserva 2022 €  30
“Benedictus” - Lugana Riserva 2022 • Magnum €  55
“Benedictus” - Lugana Riserva 2023 €  30

Riserva del Lupo - Lugana Riserva 2021 €  35

“Fausto” Capriano del Colle 2024 €  25

“LE NOCI” Piwi Bronner e Johanniter 2023 €  28

Ca Brusade Chardonnay 2023 €  28

“Vin Soave” - Soave classico 2023 €  28
“Vulcania Fumé” - Sauvignon 2019 €  60 
“Vulcania Fumé” - Sauvignon 2020 €  58 
“Vulcania Fumé” - Sauvignon 2022 €  58
“Du Lot Collection” - Soave Classico 2018  €  70



CARTA DEI VINI

B I A N C H I

Allergeni: Il cliente è pregato di comunicare al personale di sala la necessità di consumare alimenti privi 
di determinate sostanze allergeniche prima dell’ordinazione. Il personale di sala è a disposizione per fornire 

qualsiasi informazione in merito alla natura e origine degli alimenti serviti.

Timorasso Derthona - Colli Tortonesi 2021 € 32
Timorasso Derthona - Colli Tortonesi 2022 € 32
Vionié - Langhe 2020 € 28

Terlaner Alto Adige Cuvée Bianca 2024  € 35
Winkl Alto Adige Sauvignon Blanc 2024  € 40
Vorberg Alto Adige Pinot Bianco Riserva 2022  € 60

Vette di San Leonardo 2024  € 28
Riesling 2022  € 52

Amos Alto Adige Cuvée Bianca 2022 € 40
Penon Alto Adige Pinot Grigio 2023 €  35
Caliz Alto Adige Chardonnay 2024 € 32
Arenis Alto Adige Gewürztraminer 2024 €  32

Chardonnay - Collio 2022 €  28
Chardonnay - Collio 2023 €  28
Manditocai - Friulano Collio 2021 €  40
“Valbuins” - Sauvignon Collio 2023 €  28
“Valbuins” - Sauvignon Collio 2023 • Magnum €  58
“Roncalto” - Ribolla Gialla Collio 2022  €  30 
“Roncalto” - Ribolla Gialla Collio 2023  €  28 
“Roncalto” - Ribolla Gialla Collio 2023 • Magnum  €  58
“Solarco” - Friulano e Ribolla Collio 2022 €  28
“Solarco” - Friulano e Ribolla Collio 2022 • Magnum €  58 
“Braide Alte” - Collio 2019 €  65
“Braide Alte” - Collio 2019 • Magnum €  130 
“Braide Alte” - Collio 2020 €  60
“Braide Alte” - Collio 2020 • Magnum €  120
“Braide Alte” - Collio 2021 €  55 
“Braide Alte” - Collio 2021 • Magnum €  110
“Braide Alte” - Collio 2022 €  55

Arneis Langhe 2022  €  26

“ ... et però credo che molta felicità sia agli homini
che nascono dove si trovano i vini buoni “

“Educato” Chardonnay - Langhe 2023  €  32

Arneis Langhe 2024 €  28

Kerner Alto Adige Valle Isarco 2023 €  38
Riesling Alto Adige Valle Isarco 2022 €  48

Bonazolae Colline di Levanto Bianco 2024  €  36
Luccicante Colline di Levanto Vermentino 2024  €  40

“Opera” - Alpi Retiche 2023 €  35

Nebbiolo Alpi Retiche 2022 €  30
Ca’ Brione - Alpi Retiche 2022 €  52

Nuances” Vallée d’Aoste Petite Arvine 2020 € 38



CARTA DEI VINI

per qualsiasi informazione su sostanze e allergeni è possibile consultare l’apposita documentazione 
che verrà fornita, a richiesta, dal personale in servizio

B I A N C H I

“San Paolo” - Verdicchio dei Castelli di Jesi riserva 2021 € 40

Amrità Friuli Bianco 2020 € 70

Vie de Romans Friuli Isonzo Chardonnay 2023 € 46
Vie de Romans Friuli Isonzo Chardonnay 2023 • Magnum € 95
Vieris Friuli Isonzo Sauvignon 2023 €  46
Dis Cumieris Friuli Isonzo Malvasia 2023 € 44
Flors di Uis Friuli Isonzo 2016 € 55
Flors di Uis Friuli Isonzo 2018 € 50
Flors di Uis Friuli Isonzo 2023 €  44
Goss Chardonnay Friuli Isonzo 2018  €  80
Nuts Chardonnay Friuli Isonzo 2018  €  70
Boghis Chardonnay Friuli Isonzo 2018  €  80
Glesie Chardonnay Friuli Isonzo 2018  €  80
Curie Chardonnay Friuli Isonzo 2018  €  85

“Cantaluce” - Trebbiano Spoletino 2019 €  34
“Cantaluce” - Trebbiano Spoletino 2019 • Magnum €  68

“Conte della Vipera” 2023  €  45
“Cervaro della Sala” 2023 €  90

“Tàlis” Pinot Bianco Collio 2024  €  38
“Ronco delle Cime” - Friulano Collio 2022 €  38
“Ronco delle Mele” - Sauvignon Collio 2024 €  60

Friulano - Colli Orientali del Friuli 2015 €  40
Friulano - Colli Orientali del Friuli 2023  €  30
Friulano - Colli Orientali del Friuli 2023 • Magnum €  60
Sauvignon - Colli Orientali del Friuli 2023 €  30
Sauvignon - Colli Orientali del Friuli 2023 • Magnum €  60
“Rjgialla” Ribolla Gialla Colli Orientali del Friuli 2023  €  30
“Rjgialla” Ribolla Gialla Colli Orientali del Friuli 2023 • Magnum €  60
“Colbajé” - Pinot Grigio Ramato Colli Orientali del Friuli 2022  €  34

Ribolla Gialla Collio 2019  €  60
Malvasia Collio 2019  €  60

Ribolla Gialla 2014 “Anfora” €  90
Ribolla Gialla 2015 “Anfora” €  90
Ribolla Gialla 2009 “Anfora” • Magnum €  190
Ribolla Gialla 2010 “Anfora” • Magnum €  190

DAMJAN PODVERSIC

Chardonnay “Al Poggio” 2025  € 45

Chardonnay “Fontanelle” 2024  € 40



CARTA DEI VINI

per qualsiasi informazione su sostanze e allergeni è possibile consultare l’apposita documentazione 
che verrà fornita, a richiesta, dal personale in servizio

B I A N C H I

Chardonnay 2017 €  70
Chardonnay 2023 €  70
Chardonnay 2024 €  70
Oro Bianco Chardonnay 2021 • Magnum €  160
Oro Bianco Chardonnay 2022 • Magnum €  160
Oro Bianco Chardonnay 2023 • Magnum €  160
Oro Bianco Chardonnay 2024 • Magnum €  160

“Eco di Mare” - Vermentino Bolgheri 2023  €  30
“Scenario” - Vermentino Bolgheri 2022  €  75

“Vino della Stella” - Fiano Riserva 2020  €  60
“Vino della Stella” - Fiano Riserva 2022  €  60
“Dall’isola” di Capri 2024 €  70
“110 Oyster” - Greco 2024 €  70

Vermentino 2022  €  28
Vermentino 2023  €  28

Vermentino Ballo Angelico 2024 €  29

Vermentino - Bolgheri 2022 €  65

“Costa d’Amalfi” 2023 €  32
“Ravello” 2025 €  38 
“Furore” 2024 €  38
“Furore” 2025 €  38
“Fiorduva” 2022 €  95
“Fiorduva” 2023 €  90
“Fiorduva” 2024 €  90

“Mongrana” - Maremma 2021 €  30
“Batàr” 2020 €  140
“Batàr” 2021 €  140
“Batàr” 2022 €  130



CARTA DEI VINI

per qualsiasi informazione su sostanze e allergeni è possibile consultare l’apposita documentazione 
che verrà fornita, a richiesta, dal personale in servizio

B I A N C H I
Francesi

Bourgogne Chablis 1er Cru Montmains 2023 € 55

Bourgogne Chablis 2022 • Magnum € 98

Bourgogne Chardonnay 2022  € 55

Bourgogne Hautes-Cotes De Nuits 2021  € 45

Bourgogne Pouilly-Fuissé 2020 € 84
Bourgogne Pouilly-Fuissé 2022 € 84

Bourgogne Blanc Chardonnay 2022 € 68

Bourgogne Aligoté 2023 € 32

Beajoulais Blanc 2023 € 40
Beaujolais Blanc 2022 • Magnum € 80

Alsace Riesling 2021 € 44

Val de Loire - Baron de L - Pouilly-Fumé 2022 € 150

Val de Loire Pouilly-Fumé 2023 € 42



CARTA DEI VINI

Allergeni: Il cliente è pregato di comunicare al personale di sala la necessità di consumare alimenti privi 
di determinate sostanze allergeniche prima dell’ordinazione. Il personale di sala è a disposizione per fornire 

qualsiasi informazione in merito alla natura e origine degli alimenti serviti.

R O S S I
Francesi

Bourgogne Sant Romain 2022 € 94

Bourgogne Monthelie 1er Cru Les Duresses 2020 € 135

Vosne-Romanée 1er Cru Les Suchots 2019    € 190 
Vosne-Romanée 2021     € 85

Bourgogne Vosne-Romanee Reserve Personelle 2005 € 180

Bourgogne Pommard “Les Perrières” 2019  € 100
Bourgogne Volnay “Clos des Chênes” 2021  € 140

Cotes du Rhone Gigondas 2020 • Magnum  € 98

Cotes du Rhone “Il Fait Soif” 2021    € 35

Cotes du Rhone “Brézème” 2020    € 38

Chateauneuf du Pape - Le Calice de Saint Pierre 2023 € 68



CARTA DEI VINI

per qualsiasi informazione su sostanze e allergeni è possibile consultare l’apposita documentazione 
che verrà fornita, a richiesta, dal personale in servizio

Giosuè Carducci

“ ...ma per le vie del borgo dal ribollir dei tini 
va l’aspro odor dei vini l’animo a rallegrar.“

R O S S I

“ ... et però credo che molta felicità sia agli homini
che nascono dove si trovano i vini buoni “

Zenighe Curtefranca 2021  € 40

Rosso di Valtellina 2021  € 30
Grumello Sant’Antonio Riserva 2016  € 75

Maurizio Zanella - Sebino 1999 € 120 
Maurizio Zanella - Sebino 2003 € 120 
Maurizio Zanella - Sebino 2006 € 120 
Maurizio Zanella - Sebino 2007 € 120 
Maurizio Zanella - Sebino 2008 € 120 
Maurizio Zanella - Sebino 2021 € 100

Burdunì 2018  € 32 
Burdunì 2018 • Magnum € 65 
Colle Calvario 2019 • Magnum € 100

“Riserva degli Angeli” Capriano del Colle Riserva 2022  € 32

Amarone della Valpolicella Mithas 2012 €  200

Rosso di Valtellina “Giuen” 2022 €  30
Valtellina Superiore “Castel Chiuro” 2011 €  70
Sforzato di Valtellina “Sfursat Carlo Negri” 2019 €  68
Sforzato di Valtellina “Sfursat 5 Stelle” 2020 €  110
Sfursat 5 Stelle Edizione Black Star 2020 • Magnum €  280

Vaio Armaron Amarone della Valpolicella 2015 €  95

“Ripassa” Valpolicella Ripasso Superiore 2021 €  30 
“Ripassa” Valpolicella Ripasso Superiore 2021 • ½ bott.  €  17 
“Cresasso” - Corvina 2018 €  55
Amarone della Valpolicella Classico 2019 €  75
Amarone della Valpolicella Classico 2020 €  75
Amarone della Valpolicella Classico 2020 • Magnum €  130
Amarone della Valpolicella Riserva Zenato 2018 €  140 

Sforzato di Valtellina “Corte di Cama” 2019 €  60



Allergeni: Il cliente è pregato di comunicare al personale di sala la necessità di consumare alimenti privi 
di determinate sostanze allergeniche prima dell’ordinazione. Il personale di sala è a disposizione per fornire 

qualsiasi informazione in merito alla natura e origine degli alimenti serviti.

CARTA DEI VINI

R O S S I

“ ...ma per le vie del borgo dal ribollir dei tini 
va l’aspro odor dei vini l’animo a rallegrar.“

“Maurus” Friuli Isonzo Merlot 2021 €  40

50&50 2016 €  170
50&50 2018 €  160
50&50 2019 €  160
50&50 2020 €  160
50&50 2021 €  160

“Bradisismo” - Cabernet Sauvignon 2021 €  62
“Oratorio San Lorenzo” - Carmenere Riserva 2015 €  110 
“Oratorio San Lorenzo” - Carmenere Riserva 2017 €  110 
“Oratorio San Lorenzo” - Carmenere Riserva 2018 €  100
“Carmenere Più” 2022 • Magnum €  60

Terre di San Leonardo 2022 €  28

Malvasia Nera 2019  €  38
Chianti Classico Gran Selezione 2015  €  55
Chianti Classico Gran Selezione 2018  €  55
Chianti Classico Gran Selezione 2019  €  55
Chianti Classico Gran Selezione 2020  €  55
Solare 2011 €  100
Solare 2012 €  100
Solare 2013 €  100
Solare 2014 €  90
Solare 2015 €  85
Solare 2016 €  85
Solare 2018 €  85
Solare 2019 €  85
Solare 2019 • Jéroboam €  230
Solare 2020 €  85
Solare 2020 • Magnum €  140

Tignanello 2020 €  195 
Tignanello 2021 €  185 
Tignanello 2022 €  180

“Crocevento” Pinot Nero 2022  €  32
“Calinverno” 2021  €  45
Amarone della Valpolicella Classico 2015  €  90
Amarone della Valpolicella Classico 2016  €  90

Brunello di Montalcino “Tenuta Nuova” 2017 €  150
Brunello di Montalcino “Tenuta Nuova” 2018 €  140
Brunello di Montalcino “Tenuta Nuova” 2019 €  140
Brunello di Montalcino “Tenuta Nuova” 2019 • Magnum €  270

Brunello di Montalcino 2018 €  65
Brunello di Montalcino 2020 €  65



CARTA DEI VINI

per qualsiasi informazione su sostanze e allergeni è possibile consultare l’apposita documentazione 
che verrà fornita, a richiesta, dal personale in servizio

R O S S I

Fonteboni Toscana Rosso 2021  €  45
Bonorlo Toscana Rosso 2021  €  85
Arali Toscana Rosso 2021  €  85

Sagrantino di Montefalco “RC2” 2018 €  50
Montiano Merlot 2019  • Magnum  €  180

Rosso di Montefalco 2018 €  28
Sagrantino di Montefalco “Montarone” 2015 €  50

Sagrantino di Montefalco “Il Domenico” 2012  €  48

Chianti Classico Ama 2020 € 35
Chianti Classico Gran Selezione “San Lorenzo” 2020 € 80
Chianti Classico Gran Selezione “San Lorenzo” 2016  € 95

Bolgheri 2022 • Magnum €  94
Bolgheri Superiore 2017 €  130
Bolgheri Superiore 2018 €  125
Bolgheri Superiore 2019 €  120
Bolgheri Superiore 2020 €  95

Rosso di Montepulciano 2022 €  28
Rosso di Montepulciano 2023 • Magnum €  50 
Nobile di Montepulciano “Asinone” 2019 €  90
Nobile di Montepulciano “Asinone” 2020 €  85
Nobile di Montepulciano “Asinone” 2021 €  80

Chianti Classico “Borgo” 2023 • Magnum €  50
Chianti Classico Gran Selezione “La Pieve” 2021 €  55 
Chianti Classico Riserva “Il Grigio” 2022 €  32
Chianti Classico Riserva “Il Grigio” 2022 • ½ bott. €  17

Colledilà Chianti Classico Gran Selezione 2020 €  60
Casalferro Toscana IGT 2018  €  55

Impostino Montecucco Riserva 2019  €  30
Impostino Montecucco Riserva 2014 • Magnum €  100
Viandante 2018  €  40
Viandante 2017 • Magnum €  100
Lupo Bianco 2019  €  70
Lupo Bianco 2017 • Magnum €  120
Lupo Nero 2016  €  130

Montecucco Riserva 2020 • Magnum €  55

Chianti Classico Riserva “Lucarello” 2020 €  36

Giodo Brunello di Montalcino 2018 €  150
Giodo La Quinta 2020  €  55



CARTA DEI VINI

per qualsiasi informazione su sostanze e allergeni è possibile consultare l’apposita documentazione 
che verrà fornita, a richiesta, dal personale in servizio

R O S S I

Costa d’Amalfi 2022  €  32

Barbera d’Asti “La Crena” 2021 €  40

Primitivo di Manduria “Leggenda” 2019 €  55

Langhe Freisa 2021  €  33

Verduno Pelaverga 2022  €  28
Barbaresco 2022 €  55
Barbaresco 2021 • Magnum €  100
Barolo “Perno” 2019 €  70
Barolo “Gabutti” 2018  €  70
Barolo “Ravera” 2018  €  70
Barolo “Monprivato”2018  €  100

Sito Moresco 2020 €  75
Barbaresco 2019 €  360
Barbaresco 2020 €  350

Barbera d’Alba -
“Vigna Madonna di Como” 2015  • Magnum €  62
“Vigna Madonna di Como” 2017 • Magnum €  60
“Vigna Madonna di Como” 2019 • Magnum €  56
“Vigna Madonna di Como” 2020 • Magnum €  55

Barolo di Barolo 2018 €  220

“I Viaggiatori” - Aglianico 2021 €  65

Barbaresco Asili 2018  €  90
Barolo Léon 2016  €  75

Nebbiolo d’Alba “Marghe” 2023 €  33
Barolo “Lecinquevigne” 2016 €  75
Barolo “Lecinquevigne” 2018 €  70
Barolo “Lecinquevigne” 2020 €  70
Barolo “Brunate” 2016 €  155
Barolo “Cannubi” 2009 €  175
Barolo “Cannubi” 2016 €  190
Barolo “Cerequio” 2016 €  155 
Barolo “Liste” 2016 €  160
Barolo “Serralunga” 2019 €  82
Barolo “Raviole” 2016 €  140

Barbera d’Alba “Vigna Martina” 2022  €  38
Barbera d’Alba “Vigna Martina” 2022 • Magnum  €  84
Barolo “Ginestra Casa Maté” 2020 €  125



Accarezzare delicatamente i sensi, 
         provocando un compiaciuto abbandono“ “Dolcezza

SENZA GLUTINE SENZA LATTOSIO

Allergeni: è possibile consultare l’apposita documentazione che verrà fornita, 
a richiesta, dal personale in servizio, oppure tramite la scansione del qrcode 

**I piatti contraddistinti da questo simbolo grafico       sono privi di glutine tuttavia,
 nonostante la massima attenzione nella preparazione e nel servizio non ci è possibile escludere 

totalmente contaminazioni dovute all’utilizzo condiviso delle attrezzature di cucina

Dolci
L’AMARENA** (3,7)

Biscotto al cioccolato, mousse all’amarena, 
cioccolato fondente e glassatura a specchio

MERINGATA CLASSICA** (3,6,7,10,13)

CHEESECAKE AL CARAMELLO SALATO** (3,7,13)

CANNONCINI (1,3,7)

2 cannocini alla crema by Serge Milano

DISTILLATO E CIOCCOLATO
5 cl di distillati EVO (Brandy, Grappa Riserva, "Fumo" Grappa Riserva) 
con una selezione di praline

	 €	 9

	 €	 9

	 €	 5

	 €	 10

	 €	 9

Whisky*

Vini da Dessert *

The Macallan 12 years old single malt Scotch whisky triple cask matured
The Macallan 12 years old single malt Scotch whisky double cask matured
Johnnie Walker, Red Label
Johnnie Walker, Green Label 15 years old 
Johnnie Walker, Black Label 12 years 
Johnnie Walker, Double Black Label  
Ledaig 10 Years Old single malt Scotch whisky (peat, smoke and spice)
Talisker Skye single malt Scotch whisky
Talisker 10 years old single malt Scotch whisky
The Glenlivet single malt scotch whisky
Politician blended Scotch whisky 

Moscato d’Asti 2024 - Damilano - bott 0,750 cl		
“Accordo” 2021 Passito di Turbiana di Lugana - Le Morette - bott 0,375 cl 	  
“Ros” 2022 Moscato Passito - Castello Di Grumello - bott 0,500 cl 	
Recioto Della Valpolicella Classico 2019 - Zenato - bott 0,500 cl 	  
“In Pincis” 2012 Vin Santo del Chianti Classico - San Felice - bott 0,375 cl 	

Finvara triple distilled Irish whiskey 
Roe & Co. blended Irish whiskey
Jameson triple distilled Irish whiskey

Hibiki Suntory whisky
Nikka from the Barrel whisky

Amrut Fusion Indian single malt whisky
Amrut Peated Indian single malt whisky

SCOZZESI

IRLANDESI

GIAPPONESI

INDIANI

	 €	 10
	 €	 10
	 €	 5
	 €	 9
	 €	 7
	 €	 8
	 €	 8
	 €	 7
	 €	 7
	 €	 6
	 €	 5

	 €	 25
	 €	 25
	 €	 30
	 €	 35
	 €	 30

	 €	 5
	 €	 5
	 €	 5

	 €	 10
	 €	 7

	 €	 8
	 €	 8



*DA BERE MOLTO CONSAPEVOLMENTE per goderne appieno senza produrre danni a sé o ad altre persone, 
per il puro gusto di bere qualcosa di buonissimo esplorando “spiriti” che raccontano ogni volta storie differenti

Chartreuse Gialla (Francia)
Chartreuse Verde (Francia)
Chartreuse Cuvée des meilleurs ouvriers de France Sommelier (Francia) 
Fleur de Sureau (Francia)
Drambuie (Scozia) whisky invecchiato, miele, erbe e spezie
Golden Eight (Francia) Cognac alle pere
Covert Liqueur (Francia) Cognac, miele e foglie di fico
Sepia Bitter Liqueur (Francia) mirto, arance, angelica e cicoria
Cointreau (Francia) 
Grand Marnier (Francia) 
Hierbas Ibicencas (Spagna)
Amaro 030 Liquore amaro d’erbe (Italia)
Guelfo Amaro Bresciano (Italia)
Amaro Gregario Ricetta Leggendaria (Italia)
Amaro del Farmacista Liquore d’erbe digestive (Italia)
Concilium (Italia) Amaro conviviale alla birra 
Barbaturico Elixir Balsamico (Italia)
Baffotonico Elixir Amaricante (Italia)
Amaro Eroico Essenza Mediterranea (Italia)
Jefferson Amaro Importante (Italia)
Amaronauta (Italia) Amaro agrumato artigianale 
Cadello 88 (Italia)
L’amaro dell’Erborista del Dott. Varnelli (Italia)
Braulio (Italia)
Braulio Riserva Speciale (Italia)
Bomba Carta Amaro Sardo (Italia)
Mirto rosso (Italia) 
Evo Amaro al Chinotto (Italia)
Bonaventura Amaro di Erbe e Fiori (Italia)
Bonaventura Amaro di Erbe e Spezie (Italia)

	 €	 6
	 €	 7
	 €	 8
	 €	 4
	 €	 5 
	 €	 6 
	 €	 4
	 €	 4
	 €	 3
	 €	 3
	 €	 4
	 €	 4 
	 €	 4
	 €	 4
	 €	 4
	 €	 4
	 €	 5
	 €	 5
	 €	 5
	 €	 5
	 €	 4
	 €	 4
	 €	 4
	 €	 4
	 €	 5
	 €	 6
	 €	 3
	 €	 4
	 €	 4
	 €	 4

Distillati *

Rum*

Grappe*

Dartigalongue Bas Armagnac Hors D’Âge
Dartigalongue Bas Armagnac anno 1973
Prime uve nere Acquavite d’uva Distilleria Bonaventura Maschio
Cognac Pierre Ferrand 
Cognac alle pere François Peyrot

Botran 18 years old Metodo Solera (Guatemala) 
Don Papa (Philippines) 
Don Papa “Baroko” (Philippines)
Don Papa “Masskara” (Philippines)
Brugal Reserva 1888 (Repubblica Dominicana)
Plantation XO 20th Anniversary (Barbados)
Diplomatico Planas (Venezuela)
Diplomatico Reserva Exclusiva (Venezuela)

Domenis 1898 Storica Bianca
Domenis 1898 Storica Nera
Domenis 1898 Storica Barrique 
Marisa Cuomo Grappa di Fiorduva 

	 €	 7
	 €	 12
	 €	 5
	 €	 7
	 €	 6

	 €	 4
	 €	 4
	 €	 5
	 €	 5

	 €	 6
	 €	 6
	 €	 6
	 €	 6
	 €	 5
	 €	 6
	 €	 5
	 €	 5



BIRRA LA DAMA

Acqua Naturale 	 €	 3
Acqua Frizzante 	 €	 3
Caffè 	 €	 2
Caffè Macchiato 	 €	 2
Caffè Deca 	 €	 2
Caffè Corretto 	 €	 2,5
Cappuccino 	 €	 2,5
Coca Cola 	 €	 3
Coca Cola Zero 	 €	 3
Fanta 	 €	 3
Sprite 	 €	 3
The al Limone 	 €	 3
The alla Pesca 	 €	 3

Bionna	 €	 5
Tipa	 €	 5
Ciao Frank	 €	 5

BEVANDE

Birra Artigianale


